ANTICA CUCINA CASALINGA



Norma. (ettr

Potipasti -orwpsison

| classici antipasti - beliebte Vorspeisen-Klassiker
der italienischen Kiiche

Vitello Tonnato®"® €14,90

aus diinnen Kalbfleischscheiben, die mit einer SoBe aus Thunfisch, Sardel-
len, Kapern, Olivendl serviert

Rindercarpaccio® €16,50

hauchdiinn geschnittene marinierte Scheiben vom rohen argentinischen
Rinderfilet mit frischem Rucola und fein gehobelten Parmesankase, harmo-
nisch abgestimmt mit Zitrone und Olivenal

Tradizione e qualita - Tradition und Qualitat
€18,50

Bruschetta" al pomodoro € 9,00
drei Scheiben hausgemachtes gerdstetes Brot mit Tomatenconcassé

Tagliere di salumi®**, verdure e formaggi®

Mozzarella® caprese di Bufala e pomodorini €13,50
Biiffel-Mozzarella mit Kirschtomaten und frischem Basilikum
Parmigiana® di melanzane €14,50

frittierter Auberginenauflauf mit Tomatensauce, Parmesan und frischem
Basilikum

Caponata di verdure €13,50

Gemischte Gemiise in Stiickchen, mit Kapern, Rosinen, Oliven, Krautern,
Tomatensauce und Balsamicoessig

| ripieni a sorpresa - iiberraschend gefiillt

Paprika ripiena di riso € 11,50
Paprikaschote gefiillt mit Reis im Ofen gekocht
Zucchine ripiene di Bolognesesauce € 14,50

Zucchine gefiillt mit Bolognesesauce und mit Mozzarella iberbacken

Zuppe - uppon

i profumi di casa - der Geruch von zu Hause

Zuppa di pomodoro €850

Tomatensuppe mit Sahne® (auf Wunsch auch ohne Sahne)

Minestrone'- Zuppa di verdure €8,50

italienische Gemiisesuppe

Stracciatella® alle Romana
Briihe mit Ei und Pecorinokase gerieben

Pasta in brodo: dal caldo al freddo - Pasta in Briihe

Pasta* patate e provola® €15,50

gemischte Nudeln mit Kartoffeln und Provolakése

Tortellini* in brodo' €13,50

Tortellini mit Fleischfiillung in Gemiisebriihe mit Parmesan®

Invalate - Jalats

| frutti della terra - Friichte der Erde
€5,00
€12,50

Beilagensalat - kleiner gemischter Salat

Insalata Italia
gemischter Salat mit Vorderschinken®*, Oliven®, Thunfisch®,
Mozzarella® und Ei

Insalata contadina £ 14,50

gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen

Pasta - Nudelgenichte

Pasta ripiena: fantasia in cucina -
Gefiillte Pasta: Fantasie in der Kiiche

Ravioloni* con ricotta® e spinaci in burro® e salvia € 18,50

Ravioloni* mit Ricottakéase®-Spinatfiillung in Butter®-Salbeisauce, dekariert
mit Rucola und Parmesan®

Tortelloni€ ripieni di funghi porcini € 2150

Tortelloni* mit Steinpilzfiillung® in Triiffelsauce®, dekoriert mit Rucola und
Parmesan®

Pasta fatta in casa: le mani al servizio della tavola -
hausgemachte Pasta: Hande im Dienst des Tisches

Gnocchi®® alla sorrentina € 15,00

hausgemachte Kartoffelnudeln mit Tomatensauce und Mozzarella tiber-
backen Basilikum

Gnocchi* salsiccia e funghi €15,50

hausgemachte Kartoffelnudeln mit Salsiccia (it. Wurst) und Pilzen

Gnocchi* al gorgonzola® € 14,50

hausgemachte Kartoffelnudeln mit Gorgonzolasahnesauce

Pasta classica italiana: la semplicita in ogni casa -
Klassische italienische Pasta:
Einfachheit fiir jedes Zuhause

Spaghetti* Napoli mit Tomatensauce und Basilikum € 12,00
Spaghetti* Bolognese' mit hausgemachtem Ragout € 13,00
Spaghetti* al pesto genovese mit frischer
Basilikum-Pestosauce € 14,50
Spaghetti* aglio e olio e peperoncino

mit scharfer Knoblauchsauce €100
Spaghetti* all'arrabbiata mit scharfer

Tomatensauce, Knoblauch und Petersilie €12,50
Pasta Empfehlung vom Chefkoch

Tagliatelle* al salmone® € 2150

Bandnudeln* mit frische Lachsfiletstreifen®, Dill und Lauchzwiebeln in
Aurorasauce -Tomatensahnesauce®

Tagliatelle* con dadolata di Manzo € 21,50

Bandnudeln* mit Rinderstreifen in einer Kombination mit frischen Krautern
und leichtem Tomaten-Concassé, dekoriert mit Rucola-Blattchen und
Parmesankase®

Tagliatelle* con straccetti di fegato di vitello € 21,50

Bandnudeln* mit Kalbsleberstreifen in einer delikaten und leichten Zwie-
beln-Tomatensauce

Risotto alla rapa rossa e gorgonzola €18,50

Rotebeete-Risotto in einer delikaten und cremigen Sauce von unserem
Gorgonzola-Kase® und Chips von Zucchini

Risotto ai frutti di mare™" € 2150

Meeresfriichte-Risotto, das die Frische des Meeres mit der cremigen Textur
von Risotto vereint

Zusatzstoffe/ andere Inhaltsstoffe

2: Geschmaksverstarker, 3: Konservierungsstoffen, 4: Antioxidationsmittel,

5: Farbstoff, 6: geschwarzt, 7: SiiBungsmittel, 8: koffeinhaltig, 9: chininhaltig,

10: enthalt eine Phenylalaninquelle, 11: Phosphat, 12: Nitritpdkelsalz, 13: geschwefelt,
14: genetechnisch verandert

Allergene

A: glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Ei / Eibestandteile, D: Fisch / Fisch-
erzeugnisse, E: Erdniisse, F: Soja, G: Milch / Milchbestandteile, H: Schalenfriichte,

I: Sellerie, J: Senf, K: Sesam, L: Schwefeldioxid / Sulphite, M: Lupinen, N: Weichtiere

R s

Bistecca alla griglia € 28,50
gegrilltes Rumpsteak dazu Kartoffeln und Gemiise

Bistecca al pepe verde € 32,50
Rumpsteak in griiner Pfeffersauce® dazu Kartoffeln und Gemiise
Bistecca al gorgonola € 32,50
Rumpsteak in Gorgonzolasauce® dazu Kartoffeln und Gemise
Porce - F '

Salmone’ alla griglia € 28,50
Lachs? gegrillt mit Kartoffeln und Salat

Filetto di orata” € 26,50
Doradenfilet auf Gemiisencreme® dazu Kartoffeln

Filetto di branzino® € 28,50

Doradenfilet “alla mediterranea” mit Oliven®, Tomatenstiickchen und Krau-
tern dazu Rucolasalat

Weitere Fischgerichte aus unserer Vitrine und auf Empfehlung.

Dol - Demsort”

hausgemachtes Tiramisu®A¢¢ € 8,50
hausgemachte Panna cotta® mit Erdbeersauce €8,50
hausgemachtes Schokosoufflée**¢ (warm)

mit Vanilleeis® €10,00




Norma (ot

?W Auf unseren Pizzen ist kein Kase, sondern Fior di latte Mozzarella®!

PIZZA CLASSICA DI QUALITA *¢@ 32 cm

FOCACCIA BIANCA* € 6,00
Pizzabrot mit Olivendl und Oregano

FOCACCIA ROSSA? €700
Pizzabrot mit San Marzano Tomatensauce und Oregano

MARGHERITAA® €10,00

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, frisches Basilikum
und Olivendl

MARGHERITA BUFALA%® €12,50

San Marzano Tomatensauce, Biiffel Mozzarella® aus Kampanien, frisches
Basilikum und Olivendl

SORRENTO (ohne Mozzarella) €13,00

San Marzano Tomatensauce, Sardellen®, Oliven, Knoblauch, Kapern und
frisches Basilikum

SALAME oder SCHINKEN €12,00

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte, Mozzarella® und italienische
Salami** oder Schinken3*

DIAVOLA €12,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, italienische scharfe
Salami**und scharfe Peperancino

REGINA €13,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella® italienischer gekoch-
ter Schinken* und frische Champignons

CAPRICCIOSA € 14,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, Artischocken, italieni-
scher gekochter Schinken®*, frische Champignons und schwarze Oliven®

QUATTRO STAGIONI €14,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, Artischocken, italieni-
sche Salami®“, frische Champignons und schwarze Oliven®

PARMIGIANA €15,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, italienischer gekoch-
ter Schinken®, gegrillte Auberginen, frisches Basilikum und Parmesanflo-
cken vom Grana Padano®

NORMA €15,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, gegrillte Auberginen,
frisches Basilikum und salziger Ricottakase®

SALSICCIA €14,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, frische italienische
Salsiccia, rote Zwiebeln und schwarze Oliven®

NOSTROMO €14,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, Thunfisch?, rote
Zwiebeln und schwarze Oliven®

BOLOGNA €15,00

San Marzano Bolognesesauce, Fior di latte Mozzarella®, frisches Basilikum
und Parmesanflocken® vom Grana Padano

CALZONE €14,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozarella®, italienischer gekochter
Schinken®*, frische Champignons und frisches Basilikum

NAPOLI DOP

San Marzano Tomatensauce, Biiffel Mozzarella® aus Kampanien,
Parmaschinken®*, Parmesanflocken® vom Grana Padano, Rucola und
Kirschtomaten

€16,50

BRESAOLA €16,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, Bresaola®* della
Valtellina IGP (gesalzenes, luftgetrocknetes Rindfleisch aus Veltlin), Rucola,
Kirschtomaten und Olivendl

GORGONZOLA €16,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di latte Mozzarella®, Gorgonzola®, Rucola

und Kirschtomaten
PIZZA“'GGVIO’VVVW, CQﬂDO.

SPEZIALITAT NACH ART DES HAUSES
€18,50
der Rand gefiillt mit Fior di latte Mozzarella® und
mit folgenden gebackenen Zutaten: Fior di latte
Mozzarella®, italienischer gekochter Schinken,
Artischocken, Kirschtomaten und Basilikum

DESSERT PIZZABROT® €15,00

mit Nutella" und geriebenen Pistazien"

SPIZZA DELUXE *° Bianche - chne Tomatensauce
PUGLIA €16,00

Fior di latte Mozzarella®, Burrata® aus Apulien, Kirschtomaten, Rucola und
Parmesanflocken® vom Grana Padano

QUATTRO FORMAGGI €16,00

Fior di latte Mozzarella® Gorgonzola®, Provolakése® und Parmesanflocken®
vom Grana Padano

EXTRAS FUR PIZZA UND SPEISEN
jeweils 1,50 €: Ei

jeweils 2,00 €: Kapern, rote Zwiebeln,
frischer Knoblauch in EVO Olivenal

PIZZA FRITTAA®

Eine traditionelle Variante von unserer Pizza -
nicht im Ofen gebacken sondern frittiert.
Info: doppelt Mozzarella ist nicht méglich.

PANZEROTTO PUGLIESE € 14,50 2,50 €: Oliven®
Ean.rflarzano Tomatensauce, Bio Fior di latte Mozzarella® und frisches 3,00 €: Basilikum
asilikum
jeweils 3,50 €: Rucola, Sardellen®, frische Champignons,
Kirschtomaten
PIZZA VEGETARIANE"® jeweils 4,00 €: Salami®*, scharfe Salami
VEGETARIANA £ 14,00 gekochter Schinken®* Zucchini, Auberginen, Artischocken

San Marzano Tomatensauce, Bio Fior di latte Mozzarella®, gegrilltem Gemiise

jeweils 4,50 €: Mozzarella®, hausgemachte Salsiccia®*,
(Auberginen, Zucchini), frische Champignons und frisches Basilikum

Thunfisch?

jeweils 5,00 €: Gorgonzola®, Mortadella, Provolakase®,
Parmaschinken*

PIZZA VEGANE*®

MARGHERITA VEGANA £ 1350 jeweils 5,50 €: Biiffel Mozzarella®

San Marzano Tomatensauce, frisches Basilikum und veganer Kase jeweils 6,00 €: Veganer Mozzarella, Bresaola®*, Burrata®
SUPER VEGANA £ 15,50 7,00 €: Triiffelcremesauce®

San Marzano Tomatensauce, veganer Kase, gegrilltes Gemiise (Auberginen,
Zucchini), frische Champignons und schwarze Oliven®

PANUOZZ0*®
Spezialitat aus Neapel - Italian Burger .
: . e . - ——

Gourmet-Ciabatta-Brotchen: belegte Brotchen aus eigenem -
Pizzateig Sl il s W

q R ¥ P e — i R
A SANITA £16,50 .w VRS
Fior di latte Mozzarella® Rucola, Parmaschinken3* und Kirschtomaten , )

0 VOMERO €16,50

Fior di latte Mozzarella®, gegrilltem Gemiise (Auberginen, Zucchini, Paprika),
schwarze Oliven® und Kirschtomaten

PORTION POMMES*"



APERITIVI - APERITIFS

Norma. (ot

ALKOHOLFREIE GETRANKE

350 @'K,KQ/VLQC\/\%{MQ%

Prosecco L 0101 €700 Selters still / mit Kohlensaure 0,251
Prosecco L Royal Selters still / mit Kohlensaure 0,751 € 7,00
mit Créme de cassis 0I01€ 750 I WEISSWEIN o oo,
Prosecco L Bellini . 5.8, I ' Chardonnay Veneto ' ’
mit Pfirsichsirup 0101 €750 Peps! COIa“::s - €350 €550 halbtrockeny £400 €700
Proseccol. Aperol 5" 0101 €750 PepsiCola0®™® - €350 €580 pinot Grigio - Fiul
Aperol52 4ol €700 Schwip SchwappOrange®* €350 €550 rocien €400 €700
Aperol 2 Spritz 0201 €850 7UP* €350 €550 |ygana- Gardasee €500 €900
Aperaol, Prosecco, Soda, Orangenscheibe, Ginger Ale“* €350 €550 trocken, fruchtig, wenig Saure und leicht
Eiswirfel Tonic water® €350 €550
Hugo 0201 €850 p: 49 -
Holundersirup, Prosecco, Soda, frische Minze, B!tterlemt?n €350 €550  ROSEWEIN
o Cerasuolo
Sherry t medium/fino 4cl €6,00 i halbtrocken €400 €700
Portwein 4bel €600  SUCCHI - SAFTE
Campari ¢ Orange 0201 €850 0201 0401
Campari © 4el €700 Apfelsaft €350 €550 ROTWEIN
Campari *Spritz 0201 €850 Orangensaft* £350 €550 . 01l 0201
o Traubensaft * €350 €550 Montepulciano - Abruzzen
Campari ® Prosecco 0201 €850 Irau er.lsa ] ] halbtrocken €400 €700
Campari ° Soda 0201 €750 Johannisbeersaft4 * €350 €550 primitivo - Puglia
Americano 0201 €850 “AufWunschauch Schorle trocken €450 €£8,00
mit Campari®, Martini* rosso und Soda Lambrusco
Martini* bianco, rossoodry  4cl €700 _. lieblich, wird kalt serviert €400 €700
Punt e Mes' 4o e700 (B TEE
italienischer Weinaperitif-Vermouth Schwarzer Tee €3,50 0251 051
Fynar 5'212 N N 4el €700 Pfefferminztee €350 Apfelwein €350 €600
ital. Krauterlikor-Aperitif - Kamillentee €350  pur, sauer oder siiB gespritzt
Basis Artischocken-Herzen/Blatter -
Cynar? mit Soda 0201 €750 briiner Tee €350
Sy bitter® T 0’1 ol € 6'50 Friichte Tee €350 Fiir weitere Weine fragen Sie nach
antitlerrosso alonofirel - ' unserer Weinkarte.
E(frlschur]gsgetrank mit
Zitrus-Krautergeschmack CAFFE - KAFFEE mit Koffein )
Sanbitter® rosso - 0201 €850 Espresso’ £300 SPIRITUOSEN - LIKORE
mit Orangensaft alkoholfrei Iy Amaro del 2¢l €600
Crodino S alkoholfrei 0101 €650 Espresso macchiato® €350 aro del capo : C i
enthalt Kréuter- und Fruchtextrakte, Doppelter Espresso® €500 Grappadellacasabianca  2cl €600
mit einer Orangescheibe serviert Doppelter Espresso macchiato®® €550 Grappa della casa scura 2cl €700
Gin/Wodka*/Lemon-Tonic 0201 €850 Cappuccino 8,6 €350 FernetBranca/Menta 2cl €6,00
Flasche Prosecco* 0751 €3800 cafe8 €300 Amaro Ramazzotti® 2cl €6,00
Milchkaffee €400 Amaro Averna® 2cl €6,00

BIRRA - BIERE A Latte Macchiato° €400 Amaro Montenegro 2cl €650
Pilsener vom Fass /Radler’ 0301 €350 Glas Milch 021 €350 Amaretto™ 2¢l €600
Pilsener vom Fass /Radler’ 0501 €600 Auf Wunschauch koffeinfrei - plus € 0,50 Sambuca 2cl €600
Bier alkoholfrei 0331 €5,00 Eg;gsr:ﬁnddeg}uﬁgf} " gerelhtes Geback enthalt Limoncell 2cl €600

: : ’ Vecchia Romagna ® 2cl €850
Kristallweizen / helles oder !
dunkles Hefeweizen 0501 €6,00 Remy Martin 2cl €10,00
Hefeweizen alkoholfrei 0501 €6,00
Italienisches Bier 0331 €550

HEEN HENE



ANTICA CUCINA CASALINGA

Dienstag bis Samstag 11.30 -14.30 Uhr und 17.30 - 22.00 Uhr
Sonntag 11.30 - 21.30 Uhr . Montag: Ruhetag

(\/\Qah/rm %Adw bis 21.30 Uhr

An der Weilquelle 1. 61389 Schmitten Niederreifenberg
Tel. 06082 9292297 . Mail: nonnacettaschmitten@gmail.com

www.nonnacetta.de



